


Sis ENTREES %S Przzas
Normal Mimi

. . +* Bayonne 1090 € 8§90

* Gratin de fruits de mer 790 € (tomate, mozzarelle, jambon de Bayonne, Bleu d Auvergme, champignons)

* La douzaine d’escargots 5.00< + Campagnarde 200 TO00£

. {tomae, mozzavells, poinine fionde, créme fraiche, porome de terre, oignons, oviga)

= Salade de chévre chand 790 € » Norvégienne 1190 € 990<
(salade, croitin de chévre swr toasts, lardons, crodtons) (tomate, mozzarelle, saumon fimé, créme fraiche, olives, arigan)

. .. . « Chef 990 TO0£
falade !I.E'l'lgo‘l.ll"ﬂll]f. LALEE (tomate, mozzarelle, chovize, lardons, eyl créme fraiche, origan)
(salade, gesiers corfits, cro » Tosca 200 € TOE
(tomate, mozzarelle, jambon, olgnons, champignons, créme fraiche, origan)

. + Berrichonne 990 T90£
JrSalarﬂ.e ;;sta N E,S'l] < {tomate, mozzarelle, fromage de chévre, bewre d'escavgot, origan)
(salade, pdtes, concombre, épaule, cibonlette, sance crudifé) « Calzone 090 € 790€

» Salade printaniére 6,90 £ {tomate, mozzarelle, jambon, champignons, sy, origan)
(salade, amperges, tomates, eyf, fromage, mais) * Orientale 2900€ TH0E

(tomate, mozzarelle, mergues, pohvrons rouges en laniéres, eyl origan)
» Salade mikado 5,60 €
(ralade, tomates, blane de volaille, ananas, fromage)

Chaudes

Traditionnelles

+ Paysanne 990 T90£
(tomate, mozzarelle, poitring fumée, eyl créme fraiche, origan)
. + Fruits de mer 9090 T00£

Salade aw:gus;m“m b d Auvergne, cnoi Lot (tomate, moszarelle, cockiail de fruits de mer, origan)

(caiade, jambon S « Quatre saisons 890€ 690€
» Salade du pécheur 8,60 £ (fomate, mozzarelle, fom, champignons, arfichants, olives, erigan)

{salade, fruits de mer, tham, riz, sauce crudité) + Bolognaise 290 TO0E£

{Fomat elle, viande hachée, champignons, origan)

* Salade parmentier 7,60 € « Quatre fromages 1090 £ 890 €
(salade, cervelas, ponmme de ferre, fomates, corrichons) (tomate, mozzarelle, chévre, Gorgonzola, blen d Awvergne, origan)
- + Napolitaine g9 TH0E
* Salade nicoise 7,60 € (tomate, mozzarelle, anchois, elives, cdpres, origan)
(salade, tomates, riz, thon, mrcheis, eyl olives) « Reine 800 € 690€

* Salade mixte 7.60 € (tomate, mozzarelle, jambon, champignons, olives, ovigan)
(ralade, tomates, épaule, fromage, eyl ofives) + Jambon TO0 £ 500

Salades

(tomate, mozzarelle, jambon, origan)

* Salade vénitienne 760 € _
e * Savoyarde 1150 950<

e e (créme fraiche, mozzarelle, lardons, reblochon, pomme de terre) =

+ Lorraine 990 T90£
{eréme fraiche, morzarelle, oignons, jambon, champignons)

s Normandie 200 € TO00£
(créme jraiche, mozzarelle, cignons, lardons, pomme de terre)

» Atlantic 1150 € 9250
(créme fraiche, mozzarelle, saumon fiome, ey de lumps, citron)

+ Fermiére 200 TODE

* Sanmon fomé et ses toasts jerime fraiche, mozzarelle, blane de dinde, ehampignons, pomme de terre)

. p : * Catalane 000 T90E
Assiette de jambon de Bayonne eriime faiche, relle, than, champignans, cibouletre)

« Salade de tomates 4,00 €
(salade, tomates, oignons)

* Salade verte

» (Euf mayonnaise

a la Créeme

Froides




%S GALETTES

DE SARRASIN

+ La Complete
(Enyf. jambon, gruyére)

+ La Compléte, Oignons
(Enf, jamborn, gruyére, oignons)

» La Compléte, Tomate
(Enf, jamban, gruyére, tomare)

+ La Forestiére

+ La Trovenne
(Andouillerss, créme fraiche, moutarde)

+ La Scandinave
(Saumon fimné, créme fraiche, civon)

+* La Fromentiére T.50 €
(Mind asperges, jambon, créme fraiche, ciboulette)

+ La Burger 300 £
(Feeak haché, afgnons, srpeére, coudiz de fommles, salede)

+ L*Alsacienne 7090 €
(Sawcisze fumde, gruyére, pomme de ferre, créme faithe)

+ La Montagnarde 2.50 €
{Steak hache, noix, blew 4 dwvergne, créme fraiche)
+ La Paimpol 7090 €
(Frudts de mer, sauce crustaces, créme fraiche, citron)
* La Briou 7090 €
(Fromage de chévre, lavdons, créme fraiche)

+* La Berbére 700 £
(Murgues, potvrons, oyl créme fraiche, champignons)

+ La Belliard 800 £
{tecsk ok, Lardioves, champipnore, aa, grapére, coulis de fomae)

+ La Végétarienne T.50 €
(Dignons, peivwons, champignons, grugere, el

2.50 €

3,50 €

6,50 €

6,50 €
6,50 €
850

9,50 €

+ La Fromagére
{Gruyére, chévre, gorgonzola, camemberi)
+ La Dauphinoise 7090 €
(Pomme de ferve, aignons, créme fraiche, landons, gruyére)

%S PATES

(SPACHETTIS OU TACLIATELLES)
7,90 €

8,90 €
7,90 €

* Cesario
{rance womare, lardons, champignons)
+ Polo
{zauce tomate, blame de dinde, crime fraiche)
+* Roma
(sance tomate, lardons)
+ Bolognaise
(viande hachee, sauce tomate)
* Carbonara
{eréme fraiche, janme d'eyf lardons)
+ Bleu d’Auvergne
feréme fraiche, blew d divergne)
+ Forestiére
(eréme fraiche, champignons)
* Aunx fruits de mer
(Fruits de mer, sance crustaces)
+ An sanmon fumeé 8.90 £
(créme_fraiche, saumon fume)
+ Lasagnes a la bolognaise 790 €

c%s VIANDES

1590 €

7,00 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €

8,90 €

+ Escalope de veau milanaise 160 geuv.
(escalope panée) avee spaghettis bolognaize

+ Escalope de vean marsala 160 genv. 14,90 €
(sauce vivr cuil italien, créme fraiche) avec frites

* Escalope de vean normande 180 gene. 14,90 €

* Entrecdte (VEF) 200 g env. 14,90 £
(sance blen d _Awnerene ou poivre vert) avec frites

+ Paveé de boeuf (VEF) 160 g env. 13,90 €
(sance blen d Awnergne ou poivre vert) avec frites

%S FROMAGES

Notre sélection :
Blen d’Auvergne, Gorgonzola,
chévre, reblochon

Assiette de deux fromages
Assiette de trois fromages
Fromage blanc au sucre
Fromage blanc aux fines herbes

3,90 €
500 €
3,50 €
3,50 €

c%s MENUS

BAMBINO  jusgud 10ans 7,90 €
Une mini pizza Jambon ou Reine
oU Une galette compléte (jmmban, gryére, ey
ET

Une glace 2 boules an choix
oU Une crépe au chocolat ou au sucre
Bowsson non incliese

BRETAGNE 13,90 €

ET
Une crépe au chocolat ou an Nutella
OU au sucre OU i la confiture 0U au marron
Avwec L4 de cidre et wn café

PRESTO
Une pizza au choix
oU Une galette de sarrasin an choix
ET
Tne glace 2 boules au choix avee chantlly
0U Une crépe chocolat ou i la confiture
Avee un eafe - Botsson non incliese

1490 €

ETAPE

Salade de chévre chaud
oU Salade Périgonrdine
oU Salade Auvergnate
oU Cassolette d*escargots (x12)
ET
Une pizza au choix
oU Une galette de sarrasin au choix
ET
Une glace 2 boules, chantilly
oU Une glace 3 boules
oU Mousse au chocolat®
oU Créme brulée*
0oU Créme caramel®
oU Profiteroles an chocolat®

* detsert maison Boisson non inchese

21,90




Q%ERITIFS

+ Kir maison
(Blane petillant, créme de griottes) 14 ol
» Kir berrichon
{vin rouge, créme de mire) 14 of
» Kir an Sauvignon
(cassis, mime, péchel 14 ¢l
» Ricard 2
+ Pastis 2 ol
» Martini (Blame, rouge, rosé) 8 el
* Suze 8ol
» Pineau des Charentes ou Muscat 3 o
* Marsala amande §
» Americano 5l
» Porto & o
* Malibu orange ou ananas 3 o
* Vodka orange ou ananas § of
» Gin tonic 5
* Whisky orange ou coca &<l
* Whisky (Aberlonr 10 ans) 4 «f

@IGESTIFS

* Cognac 4/

* Armagnac 4 of

» Calvados 40/

* Fraise des bois 4 e
» Créme de cassis 4 ¢/
* Bailey's 4.l

» Get 27, 40

» Amaretto 4 o

* Marie Brizard 4 o

» Alcool blanc
{Grappa, Poire Williams ou Mirabelle) 4 ¢l

Prxes

Leffe blonde pression
Zel 330€  3d 430 S0d

Heineken, Panacheé, 27 o

Us DE FruITs

ET SODAS

» Jus de fruits 20 o1 290 €
{Abricot, Ananas, Orange, Pamplamousse,
Poire, Raisin rouge, Pomme, Tomars)

» Schweppes 20 oI

* Coca-Cola 73 4

s Coca-Cola light 33

* Orangina 37 o

» Perrier 33 <l

2090 £
290
200
290
2090 £

AUX

* Vittel Joel 290 € 100 3,90
+ Badoit Joel 290 € 100 3,90 £
+ San Pellegrine 50 1,90 € 100 3,90 €

» Cafe

» Décaféing

+ Cappuccino

* Theé nature ou au lait

# Theé i la menthe

* Theé parfumé
(miire, vanille, péche, mandarine,
pamplemonsse, caramel)

* Infusion Verveine ou Tilleul

» Irish coffee

DRES Doux ov BRuT

La Bouteille
Le pichet

7ied 8,TOE€
el 290€ S0d 580 €

PAGNE
ET PETILLANT

Veuve Pelletier
Cafe de Paris

el 48,90 £
el 17,90 £

r

1S roses

\j"

Yins

VALENCAY (AC)
J-F. Roy ERaT-]
Figmearon a Lye (36600) 75l
CHATEAUMETLLANT ¢ac)
Domaine des Tanneries 375 9,50 €
Raffinar e Fils e 13,50 €
Proprifwires-Récoliants & Chateaumeillan (18370)
COTES DE FROVENCE {AC)
Réserve de lo cave rsg 12,50 €
de Sarnv-Tropez i 18,50 €
REUILLY (ac)
EART Guy Malbéte rsd 14,10 €
Figneron a Rewilly (36260) 75q 23,40 €

9,50 €
13,50 €

Vins rouges

COTES DU RHONE jac)
Les Caprices d’dnteine 375 12,50 €
Amntoine Ogier Tid 18,00 £
Vigneron & Chisemmenf du Pape (34700}
BORDEAUX (ac)
Prinee Noir rig 12,00 €
Barton et Guesnier i 18,00 €
VALENCAY (ac)
J-F Roy 7id 950 £
Figneron a Lys (36600) e 13,50 €
CHATEAUMETILLANT gac)
Domaine des Tanneries i7.5d 9,50 €
Raffinar e Fils i 13,50 €
Proprictaires-Récaltants & Chateaumeiliant (18370)
REUILLY (ac)
EARL Guy Malbéte 75 14,10 €
Fignevon a Rewilly (362600 75 23,40 €
SAUMUR CHAMPIGNY ¢ac)
Damaine de Nerlenc
Régis Neau it 15,80 €
Figneron a St Cyr (402600 75 24,00 €

Vins d’Ttalie

BAEDOLING Rosé moc

Cluarette Classico 75el 15,80 €
CHIANTI pocc)

Fin d'Tralie i 1550 €
LAMBRUSCO DI SOREBARA

Vin périllant d Tralie e 14,00 €
MONTE FIETROS0 gcT)

Fin d'Tralie i 14,00 €

i CHAEN DM RPARELN - SR 0L AT







